
Tosta de sardina ahumada
sobre crema de queso Galmesán

Gambón en tempura
con panko y washabi

Aperitivo

Milhoja de pulpo a la arousana

Ensalada templada  de vieiras
con verduras  escabechadas  y cremoso  de calabaza asada

Entrante

Jarrete de ternera a baja temperatura
con patatas noisette y setas shitake

Plato Principal

Coulant de fruta de la pasión
con helado de violeta

Postre

Vino Blanco D.O. Rías Baixas, As Laxas
Vino Tinto D.O. Rioja Vallobera

Refrescos | Cerveza | Agua

Bodega

SAN VALENTÍN
EspecialEspecial

70€70€
(iva incluído)(iva incluído)

1 4 | FEB . | 2026

Cena a la luz de las velas con animación musical en directo


